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PROFESORI

BAREM DE EVALUARE $I DE NOTARE
Varianta 2

» Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

* Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

+ Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | 30 de puncte

.1. (15 puncte)

a. Mentionarea insusirii lipidelor care le deosebeste de glucide; 2 puncte

b. Cate 2 puncte pentru prezentarea oricaror doua proprietati fizice ale acizilor grasi saturati;
2x2puncte= 4 puncte

c. Cate 1punct pentru precizarea oricaror trei efecte negative provocate de lipsa acizilor grasi

esentiali din hrana; 3x1punct= 3 puncte

d. Definirea indicelui de aciditate folosit pentru caracterizarea grasimilor. 4 puncte

e. Precizarea oricarui acid gras saturat 1 punct
Precizarea oricarui acid gras nesaturat 1 punct

.2 (15 puncte)

a cate 1punct pentru identificarea fiecareia dintre cele cinci informatii, notate cu cifredela 1 la

5, corespunzatoare spatiilor libere din schema alaturata ce reprezinta ciclul de viata la fungi.
5x1punct= 5 puncte

b. mentionarea conditiilor neprielnice de mediu la care sporii sexuati rezista mai bine 3 puncte

c. definirea inmultirii sexuate a mucegaiurilor 2 puncte
d. cate 1 punct pentru precizarea oricaror doua moduri de Tnmultire asexuata; 2 puncte

e. prezentarea modului de formare a stagiului dicariotic. 3 puncte
SUBIECTUL al ll-lea 30 de puncte

.1 (10 puncte)

a. cate 1 punct pentru denumirea fiecaruia dintre cele patru repere cerute; 4x1punct=4 puncte

b. cate 1 punct pentru precizarea oricaror doua exemple de transportoare mecanice;
2x1punct=2 puncte

c. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror trei avantaje ale utilajelor de transport continuu
3x1punct=3 puncte

d. mentionarea oricarui domeniu de utilizare 1 punct

1.1 (20 de puncte)

- prezentarea schemei tehnologice a operatiei de amestecare; 2 puncte
- identificarea datelor problemei; 2 puncte
mentionarea unitatii de masura; 1 punct

- cate 2 puncte pentru scrierea fiecareia dintre cele doua ecuatii cerute; 2x 2puncte=4 puncte
- inlocuirea corecta a datelor in cele doua ecuatji (1punct bilant total, 4 puncte bilant parfial)

5 puncte

- calcularea cantitatii de apa(rezultat final); 3 puncte

calcularea cantitatii de sirop concentrat(rezultat final). 3 puncte
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SUBIECTUL al lll-lea 30 de puncte

a. (8 puncte)
Céte 1 punct pentru enumerarea fiecareia dintre cele patru metode de nvatare prin comunicare

orala; 4 x1 punct=4 puncte
Céate 1 punct pentru enumerarea fiecareia dintre cele patru metode de invatare bazate pe
actiunea reala 4 x1 punct=4 puncte

b. (16 puncte)
Céte 1 punct pentru descrierea organizarii oricaror doua activitati de invatare;

2 x 1 punct = 2 puncte
Cate 2 puncte pentru argumentarea alegerii fiecareia dintre cele doua metodele didactice pentru

fiecare activitate; 2 x 2 puncte = 4 puncte
Céte 5 puncte pentru exemplificarea modului de formare a rezultatelor Tnvatarii prin utilizarea
fiecareia dintre cele doua metode didactice alese. 2 x 5 puncte = 10 puncte

c. (6 puncte)
Cate 1 punct pentru mentionarea mijloacelor de invatamant utilizate pentru fiecare dintre doua

metode alese anterior; 2 x 1 punct = 2 puncte
Céte 2 puncte pentru argumentarea utilizarii mijloacelor de Tnvataméant pentru fiecare dintre doua
metode alese anterior. 2 x 2 puncte = 4 puncte
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